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D R I N K S  -  n u  r e e d s  v e r k r i j g b a a r ,  l i e f s t  v o o r a f  b e s t e l l e n  -

B u b b e l s
•	 LUX 				    € 9,15/fl

Zuiver lichtgeel met glanzende gouden tinten. Evenwichtige zuivere neus, 
zeer fijn en fruitig. Zachte Spaanse bubbels, zeer aangenaam als aperitief.

•	 CHAMPAGNE “BAUSER” 		  € 32,65/fl
Uit Frankrijk, mooie pareling, goudgele kleur, 100% pinot noir

W i t t e  w i j n e n
•	 CASTILLO CATADAU 		  € 7,35/fl

Zachte Spaanse witte wijn met aroma’s van Spaanse vruchten. 
Volle sappige smaak dankzij chardonnay en een fris zuurtje dankzij de macabeodruif.

•	 ONVERWACHT		   	 € 7,80/fl
Zuid-Afrikaanse witte wijn met toetsen van tropische vruchten. 
Deze wijn groeit in ideale condities en op de perfecte bodem voor de chenin blanc.

•	 VENETO BIANCO PASSIMENTO	 € 13,00/fl
Een Italiaanse, verleidelijke wijn met intense aroma’s van citrusvruchten, perziken en amandelen. 
De smaak is vol en verfrissend met een lange afdronk die goed in balans is.

R o d e  w i j n e n
•	 CASTILLO CATADAU 		  € 7,35/fl

Smaakvolle Spaanse rode wijn met een briljante mengeling van Spaanse druivenrassen met toetsen 
van braambessen. Druivenrassen: garnacha, tempranillo en syrah.

•	 ONVERWACHT 			   € 7,80/fl
Heldere robijnrode kleur en sappige aroma’s van braambessen, kersen, rood fruit en kruiden in het glas. 
We proeven een toegankelijke rode wijn vol met sappig rood fruit, heel rijpe tannines in de afdronk wat 
hem heel smooth en easy maakt. Druivenrassen: cabernet sauvignon en shiraz

•	 PASQUA VENETO PASSIMENTO	 € 13,00/fl
Een Italiaanse, intense wijn uit Veneto met rood fruit en kruidige aroma’s, zachte en ronde afdronk.
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H O O F D G E R E C H T E N

V l e e s  &  w i l d
•	 Parelhoenfilet met sausje van dragon	 € 18,00

•	 Varkenshaasje met peperroomsaus	 € 18,00

•	 Mechelse koekoekfilet met champignonsaus	 € 18,50

•	 Fazantenfilet “fine champagne”	 € 19,50

•	 Hertenfilet met sausje van porto	 € 19,50 

Alle hoofdgerechten met vlees of wild worden vergezeld 
van gestoofde warme wintergroentjes, verse kroketjes (8st), 
aardappelgratin of puree

Vi s
•	 Zalmfilet 	 € 18,50

	 met witte wijnsaus en saffraan	

•	 Kabeljauwfilet met dijonnaisesaus  	 € 18,50

Alle hoofdgerechten met vis worden vergezeld van groene 
groentjes, verse kroketjes (8st), aardappelgratin of puree

V O O R G E R E C H T E N
ko u d 
•	 Tartaar van tomaat	 € 12,00

	 met garnaaltjes en peterseliecoulis	

•	 Torentje van krab 	 € 10,00

	 met gerookte zalm en currydressing		

•	 Carpaccio van rund 	 € 8,50

	 met rucola en parmezaan	
•	 Carpaccio van hert 	 € 10,00

	 met mascarpone en kastanjes	
•	 Carpaccio van kalf	 € 9,00

	 met rucola en tomaatjes	

w a r m
•	 Videe van kipvulling met koekje	 € 5,00

•	 Scampi in zachte curryroomsaus (6st)	 € 10,00

•	 Verse kaaskroket	 € 2,00/st
•	 Verse garnaalkroket	 € 2,90/st
•	 Verse kreeftkroket	 € 3,10/st

Groentjes niet inbegrepen

•	 fris groenteslaatje 	 € 2,00/st

A P E R I T I E F H A P J E S
•	 Trio van bruschetta	 € 5,00/ 3 st
•	 Assortiment wraps kip/zalm/ham	 € 12,00/ 12 st
•	 Mini-worstenbroodje	 € 1,20/st
•	 Mini-kroketjes 	 € 5,00/ 5 st
	 scampi red curry/Mechelse koekoek/kaas/
	 witloof-ham-kaas/garnaal

•	 Tapasschotel - per 4 personen 	 € 16,00/st
	 Spaanse kaas, seranoham, chorizo, pikante salami, toontjes, 	
	 olijfjes, zongedroogde tomaatjes, grissini en tapenade

g r a a g  u w  k o u d e  v o o r g e r e c h t e n  g e p r e s e n t e e r d  o p 
u w  e i g e n  b o r d e n ?  b r e n g  z e  u i t e r l i j k  1  w e e k  v o o r a f 
b i n n e n  t i j d e n s  o n z e  o p e n i n g s u r e n .

B U F F E T T E N  -  VA N A F  2  P E R S O N E N  -

K o u d  b u ff e t 	 € 29,00
/p

• 	 Gerookte zalm en heilbot

• 	 Tomaat met grijze garnaaltjes

• 	 Perzik met tonijnsalade

• 	 Gebraden kipfilet

• 	 Gevulde eitjes

• 	 Meloen met ham

• 	 Gekookte ham met aspergepunten

• 	 Spiesje met gemarineerde scampi

• 	 Verse zalm ‘Belle Vue’

• 	 Aardappel- en pastasalade

• 	 Frisse groentjes, 3 sausjes, botertjes en broodjes

I t a l i a a n s  b u ff e t 	  € 29,00
/p		

Koud
• 	 Carpaccio van gerookte zalm met uisnippers

• 	 Tomaatjes met mozzarella en basilicum

• 	 Meloen met ham

• 	 Spiesje met gemarineerde scampi

• 	 Rundscarpaccio met tomaatjes, parmezaan en rucola

• 	 Vitello tonato (fijn kalfsvlees met tonijnsaus)

• 	 Twee pastasalades

• 	 Frisse groentjes, cocktailsaus, botertjes en broodjes

Warm
• 	 Linguine met kip, paprika en lichte currysaus

• 	 Pittige penne arrabiata met spekjes

 

S O E P E N
•	 Tomatensoep met balletjes	  € 4,50/L
•	 Romige paprikasoep	  € 5,50/L
•	 Witloofsoep met gandahamsnippers	  € 6,00/L

D E S S E R T E N
•	 Chocolademousse  	 € 2,80/st
•	 Panna cotta met exotisch fruit	 € 3,00/st
•	 Mascarponemousse met aardbeien  	 € 3,00/st
•	 Rijstpap met saffraan	 € 3,00/st
• 	 Tiramisu met speculaas en advocaat	 € 3,00/st
• 	 Mangomousse met amandel 	 € 3,00/st
• 	 Dessertenbuffet 	 € 7,50

	 3 stuks per persoon, assortiment van bovenstaande 	
	 soorten

g o u r m e t 	 € 21,00
/p 

vanaf 2 personen 
•	 Gemarineerd varkensvlees
•	 Gemarineerd rundsvlees
•	 Gemarineerd gevogeltevlees
•	 Mini-worstjes
•	 Grillworst/witte pens
•	 Mini-hamburgers
•	 Broodjes & boter
•	 Mayonaise, look - en cocktailsaus
•	 Groenteschotel inbegrepen

f o n d u e  	 € 21,00
/p

vanaf 2 personen 
•	 Varkensvlees
•	 Rundsvlees
•	 Gevogeltevlees
•	 Mini-worstjes
•	 Balletjes
•	 Mini-rollades
•	 Broodjes & boter
•	 Mayonaise, look - en cocktailsaus
•	 Groenteschotel inbegrepen

t e p p a n y a k i 	 € 25,00
/p  

vanaf 2 personen 
•	 Gemarineerd varkensvlees
•	 Gemarineerd eendenvlees
•	 Gemarineerd rundsvlees
•	 Gemarineerd kalkoenvlees
•	 Gemarineerd lamsvlees
•	 Noedels met scampi
•	 Varkensmignonetten met spek
•	 Broodjes & boter
•	 Mayonaise, look - en cocktailsaus
•	 Groenteschotel inbegrepen

g r o e n t e sc h o t e l  

•	 Slamix met eitjes
•	 Rauwkostsalade
•	 Wortel-koolsalade 
•	 Komkommer
•	 Tomaatjes 
•	 Boontjes
•	 Bloemkoolroosjes 
•	 Aardappelsalade
•	 Pastasalade met tomaatjes, 
	 pesto en rucola
•	 Pastasalade met Thousand Islands 
	 vinaigrette

F o l d e r  e n k e l  g e l d i g  o p  2 4 ,  2 5 ,  3 1 / 1 2 / 2 0 2 0  e n  0 1 / 0 1 / 2 0 2 1

B r o o d m a n d      € 2,50
/p	

• 	 2 broodjes met botertje

v e g e ta r i s c h ? 

r i j s t n o e d e l s  m e t 
c o u r g e t t e ,  d o p e r w t j e s, 

to m a at j e s  e n  p e s to

€ 16,00

v e g e ta r i s c h , 
g l u t e n -  &  l a c t o s e v r i j

UITERSTE 
BESTELDATA

o n d e r  v o o r b e h o u d  v a n  ‘ v o l z e t ’

k e r s t m i s  t. e . m .  1 7  -  1 2  -  2 0 2 0
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