Notre gamme de biéres bouteilles
a emporter a 3,50€ !
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MNEBER

AND SOME BUBBLES
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son acidité est surprenante avec léger gotit de miel

HAPPY HOP |PA BANANA

Biere blonde trés hoblonné avec la levure banana

ssac BOMANGO HYPE

Blanche légere et fruité, brassée avec la purée de mangue

++CIRCE STOUT

Brasserie Manifacture : Biere noir, amer et ronde a fond sur le grillé, le fumé
avec une belle densité en bouche et une amertume finae
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4,7°lc Bl

2 b0FIN DU MOIS

Biére ambrée basique

52 COLLAB’ SNBI IPA

Blonde houblonnage frais en collaboration avec
le Syndicat National des Brasseurs Independants

s:0BABY IPA

Blonde finement houbloné

w7 BAMAGIC BLONDE

La STAR de la brasserie, lauthethique recetteinfusée 2 la
fleur doranger, elle est douce légerement amer et fruité !

4,7°lc BIO HYDRO COOL

BIO
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gt e el | La premiere biere au CBD de France
contient 0,2% de molécule active de CBD

SOUR BEER

CBDETOX

Ul
A —
|




8,5€
vodka ruskof quality - jus de tomate - jus de citron pressé - épices

8,5€
vodka ruskof quality - jus de citron pressé - ginger beer

9€
vodka ruskof quality - liqueur de péche - jus dananas - jus de cranberry

9€
vodka ruskof quality - curagao bleue - jus de citron pressé

10€

vodka ruskof quality - liquer de cacao - sirop de cookie chocolat - lait

9€
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rhum - menthe battue - sucre de canne pur - quartiers de citron vert écrasés - Perrier
9

rhum - jus de citron jaune pressé - sirop de sucre de canne

\/

rhum Kraken - sirop de gingembre - sirop dorgeat - jus de citron pressé
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Si tu ne trouves pas ton bonheur demandes gentiment au barman de faire ton cocktail parfait dans la limite du possible ;)
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9€

€

10€
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/f rhum - liqueur de cacao - sirop de cookie chocolat - purée de coco
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\\i 7 - Coka Cola
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Vodka Luxe classique 40° Distillerie Sormovskaya importé de la Russie

Vodka Damskaya douce 40° Distillerie Sormovskaya importé de la Russie 7€

Vodka Tri Starika corsée 40° Distillerie Sormovskaya importé de la Russie 7€

4cl

7€
7,5€
8€
8€
8€
10€
13€
15€

4cl

4cl

William Peel 40° 7€
Ballintines 40° 7€
Jack Daniel’s Classic 40° 7€
7,5€

Jack Daniel’s Fire 35°

Jack Daniels Honey 35° 7,5€
Monkey Shoulder 40° 9€
Woolford Reserve 40° 10€
Glenfiddich 40° 10€
12€
15€

7€ Saint José silver 35°

7,5€ Jose Cuervo Especial 38°

3€ Ricard 2cl 45°
6€ Ricard 4cl 45°
4€ Suze 15°

5€ Limoncello 30°
6€ Get 27 21°

&,

4cl

7€
9€
12€
12€
12€

4cl

7€

Riviere du Mat blanc 40°

Saint James ambré 40°
Capitaine Morgan 35°

Rhum arrangé maison St James

Bacardi ambré 37,5°

Kraken Black Spiced 40°

Dillon tres vieux agricole 43°
Diplomatico 40°

Depaz hors d’age agricole XO 45°

El passador de Oro XO 40°
Ragtime agricole AOC Martinique 40}

Gibson 37,5°
Bombay Sapphire 40°
Playmouth 43,2°
Roku japonais 43°
Confidentiel local 40°

5€ Cointreau 40°
7€ Jager 35°

8€ Eau de vie prune
de Périgord 42°

5€ Martini Blanc 14,4°
5€ Martini Rouge 14,4°
5€ Campari 15°
6€ Bailey 17°
6€ Malibu 18°

6,5€ Lillet blanc 17°

6,5€ Lillet rouge 17°

9€ Absinthe 65°
10€ Chartreuse 55°
12€ Cognac Meukov VS 40°
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Conserve - Les Délectables - Sardines a I'huile d’Olive Vierge Extra - 125g

5€

7€

Conserve - Lou Gascon - paté de foie de porc - dapres une recette de Nerac Lot-et-Garonne - 130g

8,5€

Conserve - Lucien Georgelin - cuisiné dans le Sud Ouest a Virazeil par Lucien Georgelin - 220g

Paté Aveyronnais au Roquefort . ... -

«On raconte quun pdtre amoureux, pour suivre une bergere, aurait oublié¢ du pain et
du fromage de brébis dans une grotte du Combalou a Roquefort.
Asson retour; il les découvrit couverts de moisissure. Il goiita le fromage et
sen régala. Le Roquefort était né.»

Paté Lyonnais a I’'androuillette et au Beaujolais ,.. ... -.....

«Lyon, lune des capitales de la gastronomie frangaise méritait bien son paté ! Entre le tablier de sapeur,
la cervelle de canuts, les quenelles, la large palette de charcuterie... il faut bien reconnaitre que le choix a
été difficile, puis finalement nous avons choisis landouillette comme mets le plus
gourmand de cette région. Dans notre recette, nous lavons marié a
un Beaujolais Villages afin de renforcer encore sa typicité. Allez, assz parle, goutez et régales-vous !»

Paté Gascon a I'’Armagnac et aux pruneaux d’Agen . .. ~.....

«Chez nous, juste apres leur cuisson, les pruneaux encore
chauds sont plongés dans [Armagnac.
1ls seront ainsi consommeés toute lannée comme digestif...
Avous de les découvrir dans notre paté




vooka \\\ T Kiss cool

KIWI JACK FIRE
COOKIE CRS
SPECULOS BB GUINESS
FRUIT DE LA PASSIO COVID
ANANAS BB52
POP CORN JAGER
CHOCOLAT AUTRES...



