Nytårs menu 

forret:


honning/lime rimet  laksefilet med syltede tranebær 
letrøgede langefilet plukket med urter, asparges
Hjemmebagt  majsbrød og mild chili aioli
Lille snaks Mini blinis med edamame creme 

Hovedret:

Helstegt kalvemørbrad 
 med svampe/portvins creme sauce, bagte rødløg 
bønne timbale, pestobagte svampe 
roulade af Små knuste kartofler med hvidløg og urter 

Dessert:

Nougat mousse med nødder og hindbær 
[bookmark: _GoBack]Kraftig chokoladekage med mynte skum  
Friske bær 

Pris pr couv. Kr. 385.00

Forret og dessert er klar til at sættes på bordet 

Bestilling senest mandag  27-12-2021
 Tlf 32501769
Mobil 28191555
(afhentes fra 12-16)den 31 dec. 



Nytérs menu

foret:

honning/lim rimet okseflet med syede raneber

etrgede langefe plukket med ute, asparges
jemmebagt maysbrsd og mid ci ol
il smoks i bl e Sdomome creme.

Hoveset:
Hlsege kavemerbrad
medsvampe/poroins creme suce,bogte oy
e timbale pestobogte svampe
roulde o ma knustekartofe med hidig ogurter
Nougat mousse med npdderog Windber
Kroft chokolodekage med mynte skum
ke br

s preous K 385,00
Foret ogdessr r o o setes pa bordet.
Bestilng senst mandog 27-12-2021
‘2501769

Mabi 22191555
afhentes fro 1216100031




