Weingartner Weintafel 2013

,Komm mit nach Varazdin so lange noch die Rosen blih'n ...*

J v 4‘ i - : =7 .
Die Tamburizza Gruppe ,Spancir® aus Varazdin auf dem Marienplatz RV und im barocken
Flur der katholischen Akademie des Klosters Weingarten.

Die Initiatoren der Weingartner Weintafel Dr. Rainer Ohlschliger und Gabriele
Wiedemann-Fessler hatten mehrere Griinde, dieses Jahr Varazdin fiir die
Weintafel auszuwahlen. Da Kroatien diesen Sommer in die EU aufgenommen
wird, ist es bestimmt interessant , mehr liber die Geschichte und Kultur
Kroatiens, im besonderen liber die malerische Barockstadt Varazdin, der
Partnerstadt Ravensburg auf kulinarischer Ebene zu erfahren.

Herr Dragutin Hain$, Kulturhistoriker und Ubersetzer aus Varazdin fiihrte mit
kleinen Tischreden durch den Abend. Es wurde ein 7-gangiges Menu aus
landestypischen Produkten serviert, das neben der regionale Kiiche auch die
Einflusse aus osmanischer, romischer und griechischer Zeit und
Osterreich/Ungarn zum Ausdruck bringt. Von dem Spitzenkoch Klaus Neidhart,
der das Restaurant ,,Gottfried“ in Moos auf der Hori fiihrt, wurde das Menii in
kleinen Gangen einer Spitzenkiiche entsprechend zubereitet. Es gab
beispielsweise drei kleine Krautwickel, gefillt mit Zandermousse und
Hackfleischfarce auf Paprikacreme oder ein Meerrettichschaumsiuppchen mit
einem Kleks Brennesselmousse und einem HechtkloRchen (siehe unten
Mentukarte). Zu jedem Gang erklarte der Sommelier vom Restaurant ,,Gottfried”
sehr wohlschmeckende Weine aus Kroatien, die aus den alten
Weinanbaugebieten entlang der Drau sowie aus dem mediterranen Hinterland
stammen.

Das Highlight des Abends war die Tamburizza Gruppe ,,Spancir“ aus
Varazdin,die neben der traditionellen Tamburizza Musik auch mit
zeitgenossischer Musik fur tolle Stimmung sorgten. Obwohl die Musiker schon
tagsiiber auf den StraBen von Ravensburg die Biirger mit ihrer mitreiRenden
Musik erfreut haben, haben sie am Abend mit dem gleichen Engagement und



freudiger Austrahlung die Stimmung angeheizt. Es wurde mitgeklatscht,
gesungen und am liebsten waren einige aufgesprungen und hatten mitgetanzt.

Es war ein gelungenes Fest, das dank der guten Organisation von Herrn Dr.
Ohlschliger und der mitreiRenden Lebensart der Kroaten dazu beigetragen hat,
die Kulturen einander naherzubringen.

Geflllte Poulardenbrust mit Morcheln und glasierten Karotten



Menikarte
Jelovnik
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2012 Gelber Muskateller, Vinski vrh

2012 Sauvignon, Zdolc
2011 GraSevina, Enjingi

2011 Rheinriesling Vinski vrh
2010 Barbarossa Tomaz, Motovun

2012 Chardonnay, Zlatne gorice

2003 Venje Barrique rot, Enjingi
2010 Barbarossa Tomaz, Motovun

2012 Roter Traminer, Zlatne gorice

"

Fingerfood zum Apero:

Mali zalogajCici za pocetak:
Schinkenrdlichen gefillt mit Frischkase und
Krautern
Rolice od Sunke, punjene svjezim sirom i bilinim
zacinima
o ok ok
3 kleine, geflllte Krautwickel, Paprikasalat und
Jjunger Krautsalat mit Kirbiskerndl
3 male sarmice od kupusa, salata od paptike,
salata od mladog kupusa s bucinim uljem
ek
Brennnesselsuppe mit Meerrettich und
Hechtkléchen
Juha od kopriva s hrenom i okruglicama od Stuke
* A&k
Tagliatelle mit kroatischem Sommertriiffel
Tagliatelle s hrvatskim ljetnim tartufima
& ok &

Mediterrane Dorade, mediterranes Gemlise und
Pesto
Mediteranska lampuga ili smud, mediteransko
povrée, Pesto
# kA
Geflllte Poulardenbrust, Morcheln, glasierte
Karotten, "Mlinci"

Punjena pileca prsa, smrcéci, glazirana mrkva,
mlinci
* %A
'Rinderfilet "Husarenart", Speck, glasiertes
Gemtise, Salbei Polenta
Goveda pisanica na husarski nacin, slanina,
glazirano povrée, palenta s kaduliom
* A&

"Zlevka", Garten Beeren, Topfeneis
Zlevka, vrtno bobicasto voce, sladoled od sira



