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Paasmenu (afhalen) 
 

Hapje, gevuld eitje 
 

Carpaccio met rucola, tomaatjes en parmezaansnippers 
of 

Gemarineerde verse asperges met serranoham 
 

GRATIS keuze in de volgende soorten soep 
 

Gebonden kervelsoep met zalmsnippers  
Of 

Heldere voorjaarssoep   
 

U kunt een keuze maken uit de onderstaande hoofdgerechten 
incl. aardappelgratiën, bospeentjes (worteltjes) haricoverts met spek, en salade. 

 
Chocolademousse met advocaat 

of 
ijstaartje 

 
Voorgerechten kunnen evt. in overleg op eigen servies worden opgemaakt. 

 
€ 32,50 p.p 

 

Per gerecht te bestellen 
 

Lamsfilet 
Lamsfilet met honing tijmsaus 
€ 10,75 p.p 
 
Varkenshaas 
Varkenshaas ingerold in Parmaham 
geserveerd met een peperroomsaus of 
Champignon roomsaus 
€ 8,75 p.p 
 
Konijnenbout zoet/zuur 
Konijnenbout met uien in een zoet 
zure saus 
€ 8,75 p.p (per bout)  
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Fruits du mer 
Gepocheerde vissoorten uit de zee, 
Zalm, kabeljauw en garnalen in een 
Hollandaisesaus met dille 
€ 9,75 p.p 
 
Alle gerechten worden verpakt in luxe disposables geschikt voor magnetron. 
 
 

 

 

 

Koudbuffet vanaf 4 personen 
 
Op een wegwerpschaal opgemaakt met:  
 
Huzarensalade 
aardappelsalade 
Gevuld eitje 
Gevulde tomaat met garnalen 
Gepocheerde zalm 
Asperges met ham 
Halve perzik gevuld met tonijnsalade 
Varkensfilet. 
Komkommersalade 
Fruitsalade 
Cocktailsaus  
Stokbrood met kruidenboter 
 
€ 15,00 p.p 
 

Beste Klant, 
 
Gebruik onze materialen die wij in bruikleen geven, waarvoor het bestemd is en behandel het 
alsof het van uzelf is. Schade of verlies welke zijn ontstaan aan de materialen, dienen te 
worden vergoed. Gebruik van de materialen is op eigen risico. Alle geleende materialen 
dienen schoon retour anders berekenen wij schoonmaakkosten (€ 50,00) 
 
Wij vertrouwen erop u hiermede een passende aanbieding te hebben gedaan en verblijven in 
afwachting van uw gewaardeerde reactie.  
 
Met vriendelijke culinaire groeten,     
 
William en Jos van Hoof 
 


