Julebuffet 1



Karry sild
Tomat/kanel sild
Stegte sild med Dijon og dild i lage
Med 
&
Varmrøget laks med jule krydderier og kørvel mousse
Lune fiskefileter med remoulade og citron
&
Flæskesteg med rødkål og surt
Røget andebryst med æble peberrods salat
Små frikadeller med hjemme sylt
fløde leverpostej med ristet bacon og champignon
Hjemmelavede hønsesalat
&
4 slags oste med druer, kiks og peberfrugt
ris a la mande med kirsebær sauce


hvidt  Brød, rugbrød samt smør og fedt


Alt bliver pyntet flot op på vores fade og skåle lige til
At sætte på bordet

kr 260.00


MIN. 10 COUV:





Jule buffet 2

Karry creme sild
Serveres med løg og capers

Friterede fiskefiet med remoulade og citron
Æg og rejer med mayounaise og dild 

Flæskesteg med rødkål og surt
Frikadeller med rødkål og syltet cornichons
Lun leverpostej med ristet bacon og champignon
Hjemmelavede hønsesalat

2 slags oste med druer og kiks
ris à la mande med kirsebær sauce


hvidt brød, rugbrød samt smør og fedt 


Alt bliver pyntet flot op på vores fade og skåle lige til
At sætte på bordet


Kr. 210,00



[bookmark: _GoBack]MIN. 10 COUV



Lulebutfet

Karry sid
Tomat/kanel sid
Stegte il med Dijon og did  lage
Med
B
Varmraget aks med jule kycderierog kvel mousse.
Lune fiskefileter med remouade og ciron
s
Flaskesteg med rodkdlog surt
Roget andebryst med ble peberrods salat
Smé frikaceller med hiemme syt
flode lverpostej med istet bacon og champignon
Hemmelavede hynsesalat
B
st oste med drue, ik o peberfrugt
s mande med kirsebaer sauce.

uidt Brgd, rugbrsd samt smar og fedt
Altbiverpyntet lot op ps voresfade og skle ige il
At smtte s bordet

k250,00

i, 10 cowy:




