Buvette des Sattels, Ronald Moura
079/725.39.61 www.buvettesattels.com

Cher client,

En plus de notre carte des mets habituels et propositions de menus a la carte, vous
pouvez trouver ci-dessous 6 menus que nous réalisons sur réservation préalable.

Nous pouvons les adapter a vos envies, n’hésitez pas a nous demander.

Salade : salade verte, salade mélée, salade avec petit chevre chaud, salade avec
terrine de campagne

Garniture : R0Osti, gratin, frites
Dessert : nos coupes de glace et gateaux sont également disponibles.
Important : les prix sont indicatifs en la forme.

Menu 1 : Cou de porc au pruneau, Rosti :

Entrée: Petite salade de chevre chaud (diverses salades de saison, petite tartine de
cheéevre chaud, fruits secs, tomates, mais)

Plat: Rosti avec cou de porc au pruneau a la broche, sauce aux champignons,
broccoli et garniture

Dessert: Dessert Sattels (petite meringue, creme double, boule de glace, salade de
fruits, tuile aux amandes ou vacherin glacé

Prix menu 1 (entrée, plat, dessert) : CHF 39.00 par personne
Menu 2 : Les fagots de Chataleta :

Entrée: Petite salade de chevre chaud (diverses salades de saison, petite tartine de
chévre chaud, fruits secs, tomates, mais)

Plat: 2 fagots (poulet dans sa robe de lard grillé), sauce champignon, résti, broccoli
et garniture

Dessert: Dessert Sattels (petite meringue, creme double, boule de glace, salade de
fruits, tuile aux amandes ou vacherin glacé

Prix menu 2 (entrée, plat, dessert) : CHF 38.00 par personne.
Menu 3 : Rosti jambon a I’os :

Entrée: Petite salade de chevre chaud (diverses salades de saison, petite tartine de
chévre chaud, fruits secs, tomates, mais)

Plat: Rdsti avec jambon a I'os, broccoli

Dessert: Dessert Sattels (petite meringue, creme double, boule de glace, salade de
fruits, tuile aux amandes ou vacherin glacé

Prix menu 3 (entrée, plat, dessert) : CHF 36.00 par personne.
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Menu 4 : Salé fribourgeois:

Entrée: Soupe au choux

Plat: Assiette de salé : Jambon a l'os, lard, saucisson, pomme de terre, choux,
haricots

Dessert: Dessert Sattels (petite meringue, creme double, boule de glace, salade de
fruits, tuile aux amandes ou vacherin glacé

Prix menu 4 (entrée, plat, dessert) : CHF 38.00 par personne.
Menu 5: Supréme de poulet, Rosti

Entrée: Petite salade de chevre chaud (diverses salades de saison, petite tartine de
chévre chaud, fruits secs, tomates, mais)

Plat: Supréme de poulet, sauce au champignon, Rdsti et legume du jour

Dessert: Dessert Sattels (petite meringue, creme double, boule de glace, salade de
fruits, tuile aux amandes ou vacherin glacé

Prix menu 6 (entrée, plat, dessert) : CHF 39.00 par personne.

Nos propositions de menus de la carte
Menu du chalet CHF 29.00

Entrée : Salade mélée

Plat principal : Macaroni de chalet

Dessert : Coupe Sattels (glace vanille avec vin cuit, meringues brisées et chantilly)
Menu Résti CHF 34.00

Entrée : Salade mélée

Plat principal : Rdsti avec jambon a l’os

Dessert : Coupe Sattels (glace vanille avec vin cuit, meringues brisées et chantilly)
Menu Sattels CHF 46.00

Entrée : Salade mélée

Plat principal : Les Sattels Rouge (Filet de Rumpsteak de génisse suisse

limousine 250 gr, sauce poivre vert, cuisson du chef, avec rosti ou frites (frites du vendredi
soir au dimanche midi).

Dessert : Coupe Sattels (glace vanille avec vin cuit, meringues brisées et chantilly)
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