
 

ALLE PRIJZEN ZIJN EXCLUSIEF BTW,  STEFFEN ALBERT 

ONDER VOORBEHOUD VAN PRIJSSTIJGINGEN BIJ LEVERANCIERS.  0472 38 16 45 

AFHALING/LEVERING: + 6% BTW, LEVERING MET BEDIENING: + 12% BTW. INFO@TRAITEURARTISAN.BE 

REUZEPAN 
ONZE POPULAIRSTE FORMULE VOOR PRIVÉ-FEESTEN, VERJAARDAGEN, 

COMMUNIEFEESTEN, TROUWFEESTEN, PERSONEELSFEESTEN, ...  

SHOWCOOKING OP UW EVENEMENT, EEN STRELING VOOR HET OOG! 

BASIS 

10-SOORTEN VLEESFORMULE 

VANAF 40 PERSONEN                                                   € 18,00/PERSOON + VASTE KOSTEN 

 

VLEESASSORTIMENT:  

▪ GEMARINEERDE KIPFILET 

▪ GEHAKTBALLETJE 

▪ HAMBURGER 

▪ CHIPOLATAWORST  

▪ GEVOGELTESPIESJE 

▪ GEMARINEERD SPEK 

▪ SPARERIB 

▪ GEMARINEERDE STEAK 

▪ GRILLWORST 

▪ WITTE PENS 

 

 

 

  

 

GROENTEASSORTIMENT: 

▪ GEBAKKEN KRIELAARDAPPELTJES IN DE 

PAN 

▪ GROENTJES: 

▪ SLAMIX  

▪ WORTELTJES “NATUUR”  

▪ WORTEL-KOOLSALADE  

▪ KOMKOMMER “NATUUR”  

▪ KOMKOMMER “IN VINAIGRETTE” 

▪ TOMAATJES “NATUUR”  

▪ TOMAATJES “IN VINAIGRETTE” 

▪ BOONTJES 

▪ KNOLSELDERSALADE 

▪ BROCCOLI-BLOEMKOOLSALADE 

▪ GRAANTJESSALADE  

▪ RIJSTSALADE MET PAPRIKA 

▪ PASTASALADE MET  

THOUSAND ISLANDS VINAIGRETTE 

▪ PASTASALADE MET ZONGEDROOGDE 

TOMAATJES, PESTO EN RUCOLA 

▪ BROODJES EN BOTER 

▪ 3 KOUDE SAUZEN: 

MAYONAISE, LOOK- EN 

COCKTAILSAUS 

 

  VASTE KOSTEN: 

▪ HUUR PAN: € 40  

(TENTJES, GASVERBRUIK, OLIE, KRUIDEN, ONDERHOUD) 

▪ BAKKOSTEN: € 120  

(CASH TE BETALEN NA AFLOOP) 

▪ VERPLAATSINGSKOSTEN  

(AFHANKELIJK VAN DE AFSTAND) 

▪ MOGELIJKHEID TOT HUREN BORDEN, BESTEK, GLAZEN, … 

 

 



 

ALLE PRIJZEN ZIJN EXCLUSIEF BTW,  STEFFEN ALBERT 

ONDER VOORBEHOUD VAN PRIJSSTIJGINGEN BIJ LEVERANCIERS.  0472 38 16 45 

AFHALING/LEVERING: + 6% BTW, LEVERING MET BEDIENING: + 12% BTW. INFO@TRAITEURARTISAN.BE 

LUXE 

10-SOORTEN VLEESFORMULE 

VANAF 40 PERSONEN                                                   € 20,50/PERSOON + VASTE KOSTEN 

 

VLEESASSORTIMENT:  

▪ GEMARINEERDE STEAK 

▪ LAMSKROON 

▪ VARKENSHAASJE 

▪ VERSE ZALMFILET 

▪ MINI- SCAMPIBROCHETTE 

▪ GEHAKTBALLETJE 

▪ GEMARINEERDE KIPFILET 

▪ GEVOGELTESPIESJE 

▪ CHIPOLATAWORST 

▪ WITTE PENS  

 

 

 

 

 

  

 

Groenteassortiment: 

▪ gebakken krielaardappeltjes in 

de pan 

▪ groentjes: 

▪ slamix  

▪ worteltjes “natuur”  

▪ wortel-koolsalade  

▪ komkommer “natuur”  

▪ komkommer “in vinaigrette” 

▪ tomaatjes “natuur”  

▪ tomaatjes “in vinaigrette” 

▪ boontjes 

▪ knolseldersalade 

▪ broccoli-bloemkoolsalade 

▪ graantjessalade  

▪ rijstsalade met paprika 

▪ pastasalade met  

thousand islands vinaigrette 

▪ pastasalade met 

zongedroogde tomaatjes, 

pesto en rucola 

▪ broodjes en boter 

3 koude sauzen: 

mayonaise, look- en cocktailsaus 

 

 

 

 

 

 

 

VASTE KOSTEN: 

▪ HUUR PAN: € 40  

(TENTJES, GASVERBRUIK, OLIE, KRUIDEN, ONDERHOUD) 

▪ BAKKOSTEN: € 120  

(CASH TE BETALEN NA AFLOOP) 

▪ VERPLAATSINGSKOSTEN  

(AFHANKELIJK VAN DE AFSTAND) 

▪ MOGELIJKHEID TOT HUREN BORDEN, BESTEK, GLAZEN, … 

 

 


