i i
! i
. i o r‘
Nos Zgyéres | = Boissons { La carte |
Nos bisres | Une petite faim...
Biére blonde aux reflets cuivrés Oster Blonde au verre 25¢l 3€ : L'assiette apéro saucisson/fromage 5€
contenant 3 sortes de malt d'orge qui | i :
: : A 2 | Oster Blonde bouteille 75¢] 8,50€ La p]anche fagon tapas a partager 15€
| lui procurent un gofit de céréales, une | _ :
Bl-gT/cg_f " touche de cardamome apporte la DARK Oster au verre 25¢| 3,20€ " La soupe - la tasse : ac
e fral’cheur; lamerfume o \ DARK Oster bouteille 75¢l 9€ b kg soupe au bol +pain et beurre 4,50€
agreal)lement présente en fin de ! ‘
3 bouche. ﬁ Oster Vienna 33cl 3,560€ ] Les pla’cs - servis avec pain et beurre
7,2% alc./vol. | Les vins biodynamiques au verre Moo o : 12¢
. ¥ Blanc GAVI Spinola - Castello di 4€ L pa?rlllit iezrrr:mages régionaux garnie,

Biére noire brassée avec 6 sortes de Tassarolo - Italie

Planche de salaisons régionales garnie, 12€

Biere blonde de clégustation brassée

,ﬁ malt d'orge, aux notes de cacao et " Rouge bio au cubi 4€ S SR
(‘) ‘) o café, la -renclant riche et pleine en : Languedoc ou Sicile selon dispo : P .
Ster. bouche. Houblonnée a {:roid, les - - Cocktail Oster fagon "Mojito" 3,2% alc.vol.  3,50€ } Planche mixte garsle; PR ol beurre o
DARK ardmes de houblon exhalent sur une 1 ] ¢ S : i £ filet Lod 14€
. % al / 5 L S & ) amburger filet pur boeut, oignons
mousse cremeuse. 8% alc./vol. €S O OIS ‘ - mijotés a I'Oster, pommes de taere o
i Eau plate ou pétillante 25l 1,90€ f; cridités ;
Citronade ou Orangeacle 251 2€ k Clleesel)urger aux herbes italiennes, 156€
]
{

avec le malt Vienna originaire Jus naturel pomme-poire - 2,20€ tom‘?‘tes 1/2 séchées, roquette, oignons
: 3 ) mijotés a l'Qster, pommes de terre et
dA.“emagne et utilisé Coca-cola 251 1,90€ | ot \
traditionnellement dans les bieres q ' .L
autrichiennes. Il procure a cette bitre |l Jus dorange 2€ ‘ Matoufet garni 10€
une belle couleur dorée et un corps / Cécémel froid € ‘ Desser‘c
généreux. L'ajout d’une pointe de b Boissons cl’lau(les ;
froment apporte une touche d’acidité | Café/ Déca/ Espresso 2€ Dessert du jour 5¢€
pour accentuer la fraicheur. Nous o r' Ravier de créme glacée artisanale 3€
avons sélectionné 3 houblons, offrant Chocolat chaud maison 3€ i
a cette hiere des ardmes subtils et une f: Hotcémel € 1 PSSSt... Le pain et les (lesser‘cs sont
rtume équilibrée. -~ 6,2% le./vol. | ' s
TRk T hube de 4 fabriqués ici |
.......................................r.....................'......'.........‘......I.............................'.
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Nos malts sont garantis sans Une a//ergie alimentaire?

b
OGM et nous brassons ; Faites-le nous savoir.

nature//ement sans acicliti/[ni
I ¥ 3

La liste des ingréalients est
g .
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