
 

Starters 
Starters (Meat) 
1. Mixed Platter (For 2 
Persons)................................................................................................£7.95 
Tender pieces of chicken tikka, Samosa, Onion Bhaji, sheek kebab. 
2. Tikka Kebab Platter 
................................................................................................................£5.95 Tender pieces of chicken 
tikka, lamb tikka & sheek kebab 
3. Sheek or Shamee Kebab…………………………...…………………………………………....£4.45 
Barbecued juicy minced lamb kebab or flat fried kebab in ghee & covered with omelette, served with salad & mint sauce. 
4. Hash 
Tikka(Duck)....................................................................................................................£5.95 
Tender pieces of duck marinated in yogurt and special tandoori spices barbecued in tandoori oven. 
5. Chicken or Lamb 
Tikka...........................................................................................................£4.45 
Juicy pieces of chicken/lamb marinated overnight with special tandoori sauce and yogurt, barbecued in clay oven. 
6. Chicken Chat 
puri....................................................................................................................£4.45 
Fried bread,  juicy pieces of tomatoes, mixed masala spiced with chunky chat masala. 
7. Meat Samosa 
...........................................................................................................................£3.95 
Triangular savory filled with spicy mince meat, served with mint sauce. 
8. Chicken or Lamb Tikka 
Lazeez..............................................................................................£5.95 
Cubes of chicken or lamb marinated in lemon and yogurt sauce with onion, pepper & tomatoes served with salad and 
mint sauce. 

9. Nargis Kebab ………………………………..………………………………………………….£6.95 
Nargis kebab is a southern Asian dish of mince kebab kofta with egg in the middle(breadcrumbed). 
 

Starter (Vegetarians)  
10. Halloumi Cheese Kabab………………....…………………………………....…………….….£5.95 
Halloumi cheese marinated in lemon and yogurt sauce, onion, pepper & tomatoes served with salad and dips. 
11. Goats Cheese Samosa………………....…………………………………………………….....£4.95 
Triangular savory filled with spiced spinach & goats cheese, served with mint sauce. 

12. Punjabi Samosa (Shingara)
.............................................................................................£4.95 
Pockets of dough stuffed with a potato mixture, deep fried. An all time favorite tea time snack in Punjab. 
13. Onion Bhaji 
...........................................................................................................................£3.95 
Deep fried spiced onion fritters, served with mint sauce. 
14. Vegetable Samosa …..………………………………………..…………………………….......£3.95 
Triangular savory filled with spicy mixed vegetable, served with mint sauce. 
 
Starter (Seafood) 
15. Tiger Prawn Delight….………..…………………………….....……………..…………….......£5.95 
Buttery Tiger prawn coated in breadcrumb, served with salad and dips.  
16. Machli 
Kebab..........................................................................................................................£5.95 
Fillet of salmon delicately  spiced & pan fried, with pepper & onion. 

 

 



 

17. Prawn 
Puri..............................................................................................................................£3.95 
Fried bread,  juicy pieces of tomatoes, mixed masala spiced with hot and sour sauce. 
18. King Prawn 
Puri.....................................................................................................................£4.95 
Fried bread,  juicy pieces of tomatoes, mixed masala spiced with hot and sour sauce. 
19. Mackerel Puree……………………………………………………...……………....………..….£4.95 
Fried bread,  juicy pieces of tomatoes, mixed massalla spiced with hot and sour sauce. 
20.Crab Cake ……………………………………………...……………....……………...……..…..£4.95 
Crab with potato and sweetcorn coated in breadcrumb. 
21. Prawn 
Cocktail.......................................................................................................................£3.95 
Cocktail sauce, salad & fresh prawns. 
 

Tandoori Dishes 

All tandoori dishes are barbecued in clay oven, Served with salad & mint sauce. 
 

22. Tandoori Chicken  
..........................................................................................................£7.95 
Half of spring chicken, marinated with yogurt and spices ( freshly cooked in clay oven). 

23. Chicken or Lamb Tikka  
.................................................................................................£7.95 
Boneless Chicken or lamb marinated with yoghurt and spices,( freshly cooked in clay oven). 

24. Chicken or Lamb Tikka Shahslik ........…………………….……………………….........£9.95 
Boneless chicken or Lamb with tomatoes, chunks of onion & capsicum marinated with yogurt and spices (freshly cooked 
in clay oven). 

25. Tandoori King Prawn
...................................................................................................£12.95 
Whole king prawn marinated with yogurt and spices, (freshly barbecued in clay oven). 

26. Tandoori Mixed Grill
.....................................................................................................£12.95 
Piece of Tandoori chicken, lamb tikka, Chicken Tikka & Seesh kebab. served with Nan bread. 

27. Hash Tikka(Duck)
.........................................................................................................£10.95 
Boneless duck  marinated with yogurt and spices, freshly barbecued in clay oven. 

28. Tandoori Duck Shashlik
..............................................................................................£13.95 
Boneless duck with tomatoes, chunks of onion & capsicum marinated with yogurt and spices, freshly barbecued in clay 
oven. 

29. Shahajani Fish Shashlik
..............................................................................................£13.95 
Boneless fillet salmon marinated with yogurt and spices, freshly barbecued in clay oven. 
 

 

 



 

Classic Dishes 

Chicken, Meat or prawn dishes (King prawn £3.00 Extra) 
 

30. Korma ……………....£7.95 31. Curry ……………..…...£7.50 
 

32. Madras ………...……...£7.95 33. Vindaloo ……………....£7.50 
 

34. Bhuna ………………...£7.95 35. Dupiaza ……………...£7.95 
 

36. Rogan Josh …...….….£7.95 37. Kashmir …………....£7.95
 

38. Dansak ……...………...£7.95 39. Pathia ………………....£7.95 
 
House Special Dishes 

All House Special Dishes are Served with Pilau Rice 
 

40. Jaipuri Mossalla ……………...………….……………….………....…..……….£12.95 
Jaipuri chicken is a very famous Rajasthani dish. This is a creamy Chicken curry made with coconut milk and curry 
spices.Roasted breast of Chicken cooked with special aromatic spice & herbs, with a touch of cream then garnished with 
luxurious butter sauce. 
 

41. Rajasthani Royal Delight .……....…………………………………....…….….£12.95 
Experience royalty with this famous Rajasthani dish, originally brought to India by Moghuls & later adopted by Rajasthani 
Royal Family to treat their guests. Tender breast of chicken with minced meat. 
 

42. Himalayan Chilli Chicken ....……....................................................................£12.95 
Cubes of chicken breast cooked in spice,  with onion & red dry chillies  to give a distinctive sour & fairly hot flavor. A 
Gurkha dish, very popular in Nepal. 
 

43. Duck Special.........................................................................................................£13.95 
Succulent pieces of barbecued duck cooked in medium spice with mustard seed, fresh lemon & amchoor. 
 

44. Tawa Chicken/Lamb ......................................................................................£12.95 
Chicken/lamb Tawa Mossalla is the famous Indian Dish of Punjabi Cuisine.Marinated and barbecued Pieces of chicken 
or lamb cooked in spicy barbecued flavoured gravy and homemade Garam Masala Powder. Tawa Masala is generally 
cooked by the roadside dhabas on big tawas. 
 

45. Green Hyderabadi Chicken/lamb ………………………………..................£12.95 

 

 



 

Cubes of chicken or lamb breast marinated in grounded garlic & mustard oil, cooked with yoghurt, fresh mint, lemon juice 
and the gravy is prepared with strong mix of spices, nuts,raisins, onions, tomatoes and coconut all of which is fried in 
ghee to intensify its lip smacking flavors. 
 

46. Naga Jolokia …………………………………………..……..……………..…….£12.95 
Chicken or lamb simmered in a blend of spice and the famous Naga pickle or Ghost Chilli pepper (rated as one of the 
world's hottest chilli) which gives a wonderful aromatic flavour to this addictive dish. 
 

47. Satkari Gost ...................................................................................................£12.95 
Tender pieces of lamb cooked in caramelised juice & Indian citrus fruit used exclusively in north east of Bengal. A 
distinctive unique medium flavoured dish. 
 
 

 
 
 

Traditional Dish 
Chicken, Meat or Prawn(seafood) Dishes  £9.95  
King Prawn(Seafood) or Duck £11.95 
Mixed Vegetable with Paneer £7.95(v). Salmon Fish £12.95 (seafood) 
  

48. Balti Dishes   
A Balti curry is cooked with tamarind, lemon and mixed flavoured sauce  over a high heat and is served, sizzling hot, in 
the Balti dish. 
 

49. Biryani Dishes  
Dishes are cooked with basmati rice, served with vegetable curry. 
 

50. Special Mixed Biryani (£11.95) 
Chicken, meat & prawn cooked with basmati rice, served with vegetable curry. 
 

51. Passanda  
A special mild dish with coconut, almond,pistachio, sultana & fresh cream. 
 

52. Tikka Massala  
Cooked on clay oven then cooked in tandoori sauce, spices & cream. Tandoori King Prawn Massala £13.95 

53. Moglai  
A special mild dish with coconut, almond, sultana,boiled egg, garnished with spiced herbs & fresh cream. 
 

54. Achari  
Cooked with onions, spices, garnished with spiced herbs, paneer & pickles. 
 

55. Jalfrezi  
Cooked with onions, spices, garnished with spiced herbs, pepper & green chilli. 
 

 

 



 

56. Malai Butter Curry  
A special mild dish with coconut, almond, sultana & Butter Ghee. 
 

57. Korai  
Cooked with chunky onions  & green pepper, spices, garnished with spiced herbs. 
 

58. Sagwala  
Cooked with fresh garlic & baby spinach, lightly spiced. 
 

59. Garlic Chilli special  
Cooked with fresh garlic, green chilli, fresh spices and topped with whole garlic pickle. 
 

60. Goan  Chilli Special  
Tender pieces of Chicken or lamb Marinated and cooked with green pepper, garlic, fresh chilli, coconut & spices. 
 

61. Chilli Massalla  
Cooked creamy massalla sauce, fresh chilli, coriander & garlic. 
 

62. Chilli Fry  
Marinated in special sauce, stir fried with green chilli, spring onions & peppers. 

Vegetarian Specialties  
Add halloumi OR paneer to any of the dishes for £1 extra 
 
63.Tawa Rumana ………………………………..……………………….…………….£7.95 
A wonderful mix of potato, cauliflower, spinach, peas, mushrooms & tomato, garnished with green chilli & garlic. 
64.Paneer Jalfrezi ………………………………………………..………………..…...£7.95 
Chunks of Indian paneer cheese cooked in a spicy pepper & onion sauce, with a dash of plum tomato sauce & fresh 
green chillies. 
65.Halloumi Cheese Grill ………………………………………………………...…...£7.95 
Cubed halloumi cheese chunks marinated in tandoori spices & yoghurt, roasted with peppers, mushrooms & onions in 
tandoor, served with salad. 

66.Daal Tadka ………….…………………………………………………………..…...£6.95 
A combination of broccoli, cauliflower, chickpeas, tomatoes & sweet chilli pepper with mixed herbs & garlic, in a lentil 
sauce garnished with fresh coriander  a gently spiced dish. 
67.Paneer Shashlik Bhuna ………………………….………………………..……..£7.95 
Chunks of paneer oven roasted with peppers onions & tomatoes then cooked in delicious rich bhuna sauce 
 
 

Vegetable side    Sides Main 
68. Mixed Vegetable Curry.............................................................£3.75 £6.50 
69. Dry Vegetable ..........................................................................£3.75 £6.50 
70. Aloo Gobi..................................................................................£3.75 £6.50 
(cauliflower & potatoes) 
71. Bombay Aloo............................................................................£3.75 £6.50 
(spicy potatoes) 
72. Garlic Mushroom.....................................................................£3.75 £6.50 
73. Sag Bhaji...................................................................................£3.75 £6.50 
(spinach with fresh garlic) 

 

 



 

74. Saag Paneer.............................................................................£4.50 £6.95 
(spinach with cheese) 
75.  Saag Aloo................................................................................£3.75 £6.50 
(spinach with potatoes) 
76. Cauliflower Bhaji......................................................................£3.75 £6.50 
77. Bindi Bhaji.................................................................................£3.75 £6.50 
(okra cooked with onions & herbs)   
78. Chana Bhaji…………………………………….............................£3.75 £6.50 
(chickpeas spices with onion & herbs) 
79. Daal Samba ……………………………………..........................................£3.75 £6.50 
(mixed vegetables with lentils) 
80. Tarka Daal …………………………….........................................£3.75 £6.50 
(lentils cooked with fresh garlic) 
81. Brinjol Bhaji ……………………………………………….............................£3.75 £6.50 
(aubergine cooked with onions & herbs) 
82. Mottor Paneer ………………………………………………………..................£4.50 £6.95 
(green peas cooked with chees & fresh herbs) 
83. Green Salad..............................................................................£2.95  
 

 
English Dishes 

84.Chicken Strips & Chips………………………………………...£8.95 
85.Chicken Nuggets & Chips……………………………………..£7.95 
86. Pari Peri Chicken & Chips(Mexican)...................................£9.95 
 

Sundries 

All rice are Basmati  
87. Pilau Rice ...................£2.75 88. Boiled Rice ……...............£2.50 
89. Peas Pilau Rice ..........£2.95 90. Special Pilau Rice ……....£2.95 
91. Mushroom Rice ..........£2.95 92. Lemon Rice ……...............£2.95 
93. Nan ..............................£2.95 94. Peshwari Nan ...............£2.95 
95. Garlic Nan ...................£2.95 96.Keema Nan……………...….....£2.95 
97. Chapati ........................£1.75 98. Paratha ..............................£2.50 
99. Kulcha Nan (stuffed with mixed vegetable) ..............................................£3.95 
100. Tandoori Roti (whole wheat dough) ........................................................£2.45 
101. Stuffed Paratha(pan fried bread with mixed vegetable)  .......................£3.45 
102. Chips ..........................................................................................................£2.45 
103. Mixed Raita ................................................................................................£2.95 

 

 



 

(yoghurt with tomatoes, cucumber & onions) 
104. Popadum (plain/spicy) ..............................................................................£0.60 
105. Pickles (each) ............................................................................................£0.60 
(mango chutney, onion salad, lime pickle or mint sauce) 

 

 


