
 

 

A partir de 20 personnes 

(30,00 par convive) 
(Salad’bar, grillades, plateau du berger, buffet dessert) 

 

 
Salad’Bar 

Macédoine à la parisienne 

Taboulé royal 
Piémontaise au jambon 

Salade grecque à la feta 

Salade exotique aux crevettes, mangue, carotte, courgette 

Verrine de guacamole saumon. 
*** 

 

Grillades 
Brochettes de poulet marinées au curry et au gingembre. 

Brochettes saté (3 viandes : porc, poulet, bœuf) sauce aux cacahuètes 

Brochettes de cabillaud marinées au gingembre 
Ou 

Cuisse pintade braisée marinée à l’ail et au gingembre 

Brochette de bœuf marinée 
Brochette de saumon teriyaki 

*** 

 
Fromages  

Bleu d'Auvergne, comté, brie 

*** 

 
Buffet dessert 

Macaron 

Financier aux pistaches 
Moelleux de coco ou fondant au chocolat 

Salade de fruit de saison ou exotique 

Tarte aux pommes 
 

 

*** 
Petit individuel 

 

*** 

Condiments  
Olives, cornichons, sauce moutarde, sauce vinaigrette, sauce cocktail. 

 

Barbecue conviviale 


