Guisine - ‘Craileur

0623441339 ou 0386970684
D. MITTEAU - 22, rue des Lombards

CNas huffels
Nas cocktails
Notre carile
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&, Petits fours

& Mini gougéres

&, Pain surprise mélangé 50 toasts
&, Verrine aux 3 couleurs

SBuffet « K ntre-nous »

Charcuteries : Jambon blanc, salami, terrine
Salades : Taboulé, crudités, nicoise
Poisson : Terrine de saumon

Viandes : Poulet, réti de porc

Fromages : Brie, emmental

SSuffet «Gourmand »

Charcuteries : Jambon sec, terrine de saison,

rosette
Salades : Taboulé de la mer,
fontaine de crudités, campagnarde
Poissons : Terrine de la mer,
buisson de crevettes
Viandes : R6ti de porc, rbti de dinde
Fromages : (3 sortes)
e
pd
SSuffet « légumce »
Charcuteries :  Jambon de Bayonne, terrine de saison, rosette, roulade
Salades : Piémontaise, Océane, fontaine de crudités
Poissons : Roulé de saumon, terrine de s ﬁle ‘aux petits légumes
Viandes : Piéce de bﬁegj mgdalllon de Ial‘I’e, roti de porc

Fromages : (4 sortes) >

Supplément chips cornichons et sauces (voir tarif)
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Charcuteries

Jambon de parme, galantine de volaille,
saucisson de montagne,
rillettes d’oie, salami

Salades
Nordique, taboulé a l'orientale,
périgourdine, exotique

Poissons

Saumon reconstitué, Fontaine de langoustines,
Mousseline aux 3 poissons

Viandes
Chaud-froid de volaille, médaillon de porc, piéce de boeuf
Salade verte

Farandole de fromages
Chips, cornichons et sauces ‘

SSuffet «Ceramonte = |

Charcuteries

Jambon de montagne, terrine de lapin au Chablis,
galantine de canard, chorizo, andouille de Vire

Salades
Landaise (avec foie gras), Baltique (poissons fumés),
Catalane, tomate parisienne

Poissons

Tartare de poissons a l'aneth,
terrine de homard,
saumon farci reconstitué

Viande chaude sous cloche
Nous consulter

Légumes
Pomme galette, poélée de saison

Cornichons et sauces
Salade, fromages (7 sortes)
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- T 2
ambon sec, terrine X asperges,
roulade

. i ~galantine de lapin
\/ g j

Salades

Méditerranéenne, Montbéliard, crustacés,
cascade de crudités de saisons

Poissons

Duo de Saint Pierre Saint Jacques,
saumon mariné a I'aneth, trongon de colin,
fontaine de langoustines

Viandes

Médaillon de veau, faux filet de boeuf braisé,
gigolette d’agneau

Pommes gaufrettes, cornichons et sauces
Salade, fromages (6 sortes)

Dessert

Entremet
aux fruits de saisons
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SSuffet <« Ropal »

Pain surprise mélangé
(2 toasts par personne)
Petits fours
(2 par personne)

Charcuteries

Jambon montagnard,
jambon persillé de Bourgogne,
rosette de Lyon, galantine de foie gras,
paté en crolte Richelieu

Salades

Salade Pacifique,
champignons a la Grecque,

salade Saint Jacques, salade Landaise

Poissons

Saumon fumé, duo de sandre et saumon,
» - Rosace de gambas, mousseline de langouste

F
-

- Viandes

Filet de boeuf, gigot d’agneau, roti de veau
Ou
Viande chaude sous cloche avec légumes

Cornichons et sauces

Salade, fromages (7 sortes) "";

Dessert

Entremet (parfum de saison) :_H
Ou

Piece montée
(4 choux par personne)

Ou
Trianon
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Gocktail Oinaloire

Cocktail

Cuilléeres de chiffonnade
CEufs de caille en habit
Gouttes d’eau fantaisies
Brochettes exotiques

Feuilles d’endives
a la mousse de bleue

Petits cheéevres arlequin

Pics du fromager

Fontaine de crudités croquantes
Toastines de rillettes

Blinis de saumon fumé

Cocktail chaud

Mini brochettes volailles
Rips a I’Américaine

Accra de Morues

Brochettes de Saint Jacques
Mini quiches poireaux

Mini quiches oignons
Feuilletines au saumon fumeé
Mini feuilletés a I’escargot

Gockiail girstronomie

Mise en bouche

Verrines aux 3 couleurs

Cocktail

Mini éclair de saumon fumé
Navettes briochées

Médaillons de langouste en gelé
Pics de magrets fumés au foie gras

Jambon de parme
en habit antipasti

Coeurs de palmier en fétes
Blinis aux ceufs de saumon
Sucettes de fromages

Timbales de salades composées

Croustillants de langoustines
au fondu de poireaux

Tartares aux fines herbes

Cocktail chaud

Petits rouleaux de boeuf au curry
Petits champignons farcis

Emincés de pintade aux péches
Roulés de lapereaux aux pruneaux

Les 3 bouchées (fruits de mer,
ris de veau et morilles)

Profiteroles de foie gras
Gambas grillées
Tartinettes de chevres chauds

e
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Nalre carle a emporler

Les entrées froides
&, Landaise
&, Saumon farci
&, Saumon fumé artisanal
& Foie gras de canard entier

Les entrées chaudes
&, Croustade d’escargots aux cépes
& Feuilleté de ris de veau a I’ancienne
&, Cassolette de lapereau
& Bouchée a la reine

Les poissons
&, Pavé de saumon a l'oseille
&, Lotte a I’'américaine
&, Sole farcie
&, Nage de Saint Jacques aux petits légumes
&, Coquille Saint Jacques

Les viandes
& Magret de canard aux morilles
&, Filet de boeuf en crodte
&, Cochon de lait farci Vallée d’Auge
& Filet mignon forestiére
&, Jambon en crolte sauce chablisienne

Les plats traditionnels

&, Paella

&, Couscous maison

&, Coq au vin de Bourgogne
& Choucroute

&, Tartiflette

Tous les entrées ou plats des buffet peuvent étre vendus a la carte

<
o



Brochure M TTEAU: Layout 2 21/04/08 16: 46$age 8

Buffet des

Tartes

&, Pommes
&, Fraise
&, Citron
& Tatin "
& Myrtille e -

Piéce Montée
4c )?‘ ar pet‘é}annes :

Tartelette aux pommes, éclair au chacc
macaron farci, petit fraisier, mini baba
chou a la créme, fondant chocolat

o
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