Nytårs menu 

forret:

tigerrejer i wasabi marinade
ristet kamusling med urter i juillienne 
citrusbagt torskefilet med dildmayo 
asparges og krydderurter 
Hjemmebagt  brød og aioli


Hovedret:

Langtids stegt Black Angus okse steg(rosastegt) med kastanje/portvins creme sauce 
Bagte rødbeder med acacie honning
 pestobagte svampe 
Små knuste kartofler med bacon og urter samt brunet smør
Grøntsags terrine 

Dessert:

Kraftig chokoladekage med pasionsfrugt mousse 
Roulade med skovbærcreme 
Friske bær, mynte og  nøddeflage

[bookmark: _GoBack]Pris pr couv. Kr. 360.00

Forret og dessert er klar til at sættes på bordet 

Bestilling senest fredag  27-12-2019
 Tlf 32501769
Mobil 28191555
(afhentes fra 12-15)

s menu

igerejer | wasabimarinode

ristet kamusing med utrllenne

crusbogt orskefet med didmeyo.
asparges ogkydderurter
Hemmebagt brsd ogaoi

Hoveset:
Langtds tegt ock Angus ksesegfosasegt)med kastanj/ortuins
Bagte rsdbeder med acale honning
pestobagte svampe
S knustekartofe med bocon g rtrsomt bunetsmer
Grantsogs erine
Krafi chokolodekage med pasionstrugt mousse
Rouiode med shovharcreme.

Fiske bar, mynte 0g nsddefoge

s preous K 36000
Foret ogdessr r o o setes pa bordet.
Bestlng senestredog 27.12:2019

32501769
Mabi 22151555

(afhentes fra12:15)




